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PARIJSE ALLURE IN DE P.C. HOOFT

Restaurant & Boutique Hotel Maxime opent haar deuren

In n_avolgln van het succes van restaurant
Maxime {n Den Haag, waar met Michelin — ster
bekroonde chef Marcel van der Kleijn de sce;c)tgr
zwaait, opent Maxime, in samenwerking met de

roup _nu o?j< haar deuren™ in de
Amsterdamse P.C. Hooftstraat.

Met uitzicht op Chanel en | ouis Vuitton waan je je
even in de Franse lichtstad. Lekker slenteren over
de Rue Faubourg du P.C, om daarna neer te
strijken aia_n een van de tafeItJes in Maxime voor
# een gezellige lunch of diner en"een goed glas wijn.

De inrichting is chique op z'n Frans met kleine gezellige tafeltjes. Smaakvol
gestoffeerde banken, rijk beklede stoelen, veel franjes en passements, spiegels en
een gedurfde kleurenmix van paars, olijfolie geel, goud en hoogglans zwart.

Maxime heeft een eenvoudige formule met een keuze uit 2 viergangen menu's
genaamd ‘Links’ en ‘Rechts’ (je kiest links of rechts op de kaart of een mix van
beiden) welke worden begeleid met een leuk wijnarrangement. Waar kun je nou in
het weekend lekker lunchen als je op zoek bent naar meer dan een broodje?

Marcel van der Kleijn, als altijd gedreven en gepassioneerd door kwaliteit, ‘ik geloof
in de moderne keuken op klassieke leest en rijk van smaak’.

Voor het ontbijt en de lunch staan overigens ook losse gerechten en brasserie
klassiekers op het menu. En dit alles voor een vriendelijke prijs.

In de zomer kan de serre helemaal open waardoor men geniet van het straatbeeld;
kortom een plek om te zien en gezien te worden. Tip: vergeet niet naar de
cocktailkaart te vragen.

Voor degene die meer behoefte heeft aan privacy biedt Maxime op de eerste
verdieping een Private Dining Room. Uiteraard met dezelfde service en uitstraling
als het restaurant. Ideaal voor een intieme lunch of diner, presentatie of
vergaderruimte voor een gezelschap tot 12 personen.



FAQ

Locatie

Restaurant Maxime is centraal gelegen op de rand van Oud Zuid aan de P.C.
Hooftstraat 63, te Amsterdam. Op loopafstand van Concertgebouw, Rijksmuseum,
Van Gogh museum, De La Mar theater. Parkeren is gemakkelijk in de garage van
het nabij gelegen Museumplein.

Telefoon: 020-6760232. www.restaurantmaxime.nl

Concept

In navolging op het succes van restaurant Maxime in Den Haag onder leiding van
chef- en Michelin kok Marcel van der Kleijn. Sinds 2007 heeft Maxime als enige
restaurant een Bib Gourmand in Den Haag (een predikaat dat wordt uitgereikt aan
restaurants die een goede maaltijd in een goede ambiance en met goede
bediening serveren voor een goede prijs. — Michelingids).

Keuken

Restaurant Maxime heeft een eenvoudige formule met een keuze uit ‘Links’ en
‘Rechts’ op de menukaart. Op de kaart staan herkenbare internationale gerechten
met de klassieke franse keuken als uitgangspunt.

Team

Het team van Maxime bestaat uit louter leuke dames zowel in de keuken, in de
bediening als in het hotel. Het team is professioneel, vriendelijk, uiterst service
gericht en hoopt u snel te mogen ontvangen.
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Design
Met als uitgangspunt het interieur van de eerste vestiging aan de Haagse
Denneweg, is hier een vertaalslag gemaakt naar een eigen uniek interieur.
Smaakvol gestoffeerde banken, rijk beklede stoelen, veel franjes en passements,
spiegels en een gedurfde kleuren mix van paars, olijfolie geel, goud en hoogglans
zwart.

Extra

Boetique Hotel Maxime bevindt zich boven het restaurant. Het hotel heeft 12
elegante en luxueuze kamers en zijn eenvoudig te reserveren via de website, de
bekende bookingssite of in het restaurant. De smaakvolle Private Dining Room
biedt privacy aan gasten die dat wensen en is tevens geschikt voor een
presentatie of vergadering.

Openingstijden
Restaurant Maxime is geopend 7 dagen per week voor ontbijt, lunch, borrel en
diner. Keuken sluit om 22:00 uur. Hotel Maxime is 7 dagen per week geopend.

Eigenaren

UMH Group

Bar /restaurant De Herengracht | bar/restaurant Gustavino | bar/restaurant
Dante

Voor meer informatie
Simply PR | Nicole Gelissen | 020-7767756 | n.gelissen@simplypr.nl






